
   

 

Domaine de Campaucels  
Région viticole : Languedoc 

  Blanc Crécerellette
    

Flashez ce code pour plus
d'info sur ce vin :

  

           
Millésime : 2018
Appellation : IGP d'Oc
Couleur : Blanc
Cépages : Vermentino, Muscat, Colombard
40% Vermentino, 45% Colombard, 15% Muscat
 

   

   

   

   

   

 
A la vigne

Sols : Marne, Argilo-calcaire, Grès  
Age des vignes : 12
Rendement : 50

A la cave

Vinification : Eraflage , Pressurage direct, Débourbage à froid , Fermentation avec contrôle
des températures de fermentation , Fermentation alcoolique avec les levures indigènes ,
Vinification Biologique, Elevage sur lies fines, Elevage en cuve
Elevage : 3 mois sur lies fines avec bâtonnage 
Production annuelle (en nombre de bouteilles) : 8000
Contenances : 0,75L  

Dégustation

Robe : Jaune pâle, avec des reflets verts  
Arômes : Pamplemousse, Pêche, Acacia  
Goût : Fruité, Vif, Équilibré  
Garde : < 3 ans - Service : 10-12°C
Alcool : 12 - Sucres résiduels : 1

Accords mets / vin

Coquilles Saint Jacques, Ecrevisses, Langoustines
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Alcool: 12.5%vol

IGP OC 12,5 %vol

Couleur : blanc
Cépages : Vermentino 45%, Muscat PG 5%, Colombard 35% et

Piquepoul blanc 15%

Pressurage direct, débourbage à froid, fermentation avec contrôle des
températures, en levures indigènes.

Pressurage direct, débourbage à froid, fermentation avec contrôle des
températures, en levures indigènes.
Élevage de 3 mois en cuve sur lies fines avec bâtonnage.

Contenances : 0,75L
Production annuelle : 6000
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